GAVEUSE CG1000
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La CG1000 est une gaveuse qui, grace a ses nombreuses options et versions, vous permettra '

A

d’avoir un appareil sur mesure correspondant entierement a vos besoins.
De petite taille, elle s’adapte a toute les salles et a toutes les configurations.

La CG1000 se compose de 2 parties. Une partie disposant d’'un chassis et d’'une cuve et une
autre partie dotée d’une tete de gavage, la Turbo 2000.

La Gaveuse est equipée en fond de cuve d'une vis sans fin qui saisie le mais de la cuve et
I'insere dans le jet d'air de la turbine. Ce dernier va alors transporter le mais jusqu'a la Turbo
2000. Ce systeme ne travaille pas en pression et permet d'avoir la cuve de mais ouverte en

permanence. Les tuyaux sont toujours vides.
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Fonctionnalites

Un capteur ultrason est installe dans la Turbo 2000 et va commander le fonctionnement de la vis de mais de fond de cuve

afin de realimenter la gaveuse en mais et de toujours avoir un niveau constant, et cela, de facon automatique.
La dose sera effectuee par la Turbo 2000.

La Turbo 2000 V3 est equipee d'un dosage par compte tours. Un aimant place sur I'axe du moteur passe devant un composant qui
reagit au champ magnetique et va decompter le nombre de tours du moteur et ainsi donner precisement la dose. |l faut alors 3.5 tours
de moteur pour faire un tour de vis.

L'avantage de ce systeme, en plus d'etre tres precis, est qu'il n'‘est pas soumis a la vitesse de gavage. En effet, si la vitesse de gavage

est modifiee la dose ne change pas. Le choix de la dose et de la vitesse de gavage s’effectue
facilement sur l'automate.

l Pour conserver une bonne regularite des doses, nous vous conseillons de changer
W e ; "3 :
/ regulierement I'embuc de gavage.

La duree de vie d’un embuc en matiere dure est estimee a 2000 canards en gavage. L'embuc est commercialise en version
complete, c'est a dire avec I’'entonnoir plastique et la vis inox. En effet, c'est la vis qui s'use avant le plastique.

La commande de la gaveuse Turbo 2000 se fait par une gachette. Une fois celle-ci maintenue enclenchee, la gaveuse distribue sa dose

d'eau et de mais jusqu’'a la fin du compte-tours. Si on souhaite arreter la dose de mais en cours de distribution, il suffit de lacher la gachette.
Si1 I'on souhaite au contraire rajouter du mais a un canard, on peut reappuyer un certain temps sur celle ci.

Si on veut uniquement distribuer de I'eau au canard, cela est possible en effectuant des petits a-coups de gachette.
Si en cours de dose on lache malencontreusement la gachette et qu’on la reenclenche avant 3 secondes la dose va reprendre a I’endroit de
son premier arret. Si I'on appuie apres 3 secondes, la gaveuse fera une nouvelle dose. Ce temps est programmable sur I'automate.

L f i L .. i 1 .- ; i \ 'y i [ b r ! .'. L i k [ | -.I y ! h ! b - -'. b -". _- 5 1 . N i k' J b '] b [ % h .. -h ' L h, I’ L i/ R r | .. \ L 5 5
AT By W s W0 s Y oy WOy WU o G oy U o, WD £, WY, GO o, GNP, WP 0, U, U 0, WO 20, WO S = ‘ 2 - = ; At = =

D 0 0 0 0 O O O o o




Fonctionnalites

Gestion de I'eau de gavage
La gaveuse va distribuer en meme temps que le mais une dose d'eau programmable. Cette eau provient d'un bac present sur la gaveuse (disponible en 50 ou 100

litres).
Ce bac est muni d'une pompe qui agite en permanence l'eau. ll vous est donc possible de rajouter des poudres, huiles essentielles ou additifs de gavage. Si vous

utilisez une poudre tres peu soluble, nous vous conseillons de vider la cuve et de la rincer a I'eau claire apres le gavage.
La CG1000 V3 est equipee du nouveau systeme de gestion de I'eau. Vous allez pouvoir facilement programmer I'automate pour decaler lI'arrivage de l'eau par rapport

au mais.

Appul
Sur la gachette

Retard Mais _ _
P vosemas

Lorsque I'on appuie sur la gachette de la Turbo 2000, la dose d’'eau est distribuee. On peut regler la duree de la dose et la vitesse de la pompe, ce qui permet d'avoir

exactement la quantite d'eau souhaitee et de la distribuer en debut ou sur toute la duree de la dose mais.
Il est possible de programmer un retard de la dose de mais par rapport a la dose d’'eau. En effet, donner I'eau en premier permet de dilater les jabots et ainsi evite de les

irriter, surtout en cages collectives.
La vitesse du mais est elle aussi parametrable. Tous ces reglages s’effectuent au niveau de I'automate.
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En parc :

La gaveuse est equipee d'un systeme d'avancement en option. Celui-ci differe suivant si vous gavez en
parc ou en cage.

En cage/cage collective :

La gaveuse est munie d'une cellule photoelectrique qui detecte le gaveur. Des que le gaveur s'eloigne de la
. gaveuse, celle-ci avance. Nous ne motorisons qu'une seule roue, celle opposée aux cages. La gaveuse
avance toujours dans le meme sens en prenant appuie sur le guide de gavage ou les abreuvoirs. Avec ce
type d'avancement il est important d'avoir assez d'espace en bout de rangee pour pouvoir tourner et passer
la gaveuse de |I'autre cote des cages.

Un levier est présent sur le coté de la gaveuse pour débrayer I'avancement et ainsi amener la gaveuse en la
poussant dans le sas de cuisson.
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La gaveuse est munie d'un bouton qui, une fois enclenche, fait avancer la gaveuse pendant une duree. Cette duree est reglable et doit correspondre
au temps mis par la gaveuse pour aller d'un parc a l'autre. Nous ne motorisons qu'une seule roue, celle opposee aux parcs. La gaveuse avance

toujours dans le méme sens en prenant appuie sur le bord des parcs grace a un ski. Un levier est présent sur le coté de la gaveuse pour débrayer

I'avancement et ainsi amener la gaveuse en la poussant dans le sas de cuisson.
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La Cuisson

Il s'agit d'un module en option.
Lorsque la gaveuse est equipee de l'option cuisson elle est munie d'une

electrovanne de remplissage et de vidange, d'une pompe et d'une
resistance de 6 kW. La cuisson fonctionne en 380V( Elle peut etre aussi

Installee en 220V en cas de necessite).

cuisson va demarrer (programmation en heures creuses), la temperature
de cuisson et le temps de trempage.

A I'heure Iindiquee, la gaveuse va automatiquement prendre l'eau et se
remplir jusqu’au niveau indique (sonde que I'on positionne au dessus du
mais). Une fois le niveau atteint, I'electrovanne de remplissage s'arrete et la
pompe de cuisson se met en marche. Elle aspire I'eau par le bas de la cuve,
la fait circuler par le tube rechauffeur et la rejette sur le haut de la cuve. Cette
circulation se produit jusqu'a ce que |'eau atteint la temperature indiquee sur
I'automate. Ensuite, le cycle de trempage demarre, celui-ci consistant a laisser
tremper le mais dans I'eau chaude un temps choisi (environ 2 heures). Une fois
ce cycle termine, I'electrovanne de vidange s'ouvre et vidange l'eau de la cuve.

Lorsque vous arrivez, la gaveuse est prete pour le gavage.
Il est possible de rajouter de I'huile ou de la graisse dans la cuve de mais pour que celle-ci enrobe le mais

pendant la cuisson.
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Caracteristiques Techniques —— ——
Caracteristiques Mecaniques

Inox AlS| 304L

Chassis 2 Roues Gonflables
2 Roues Directionnelles 360°

Dimensions :
Attentions les dimensions changent suivant si vous avez un bras parc ou cage. Souffante
Tu rbine Pression Maximale : 190mbar

Il est possible de faire certaines modifications pour s'adapter a votre salle. | |
Vide Maximal : 170mbar
Niveau Sonore : 69dBa

Moteur Entrainement Vis Fond de Cuve

Moteur Avancement (option)

Moteur Pompe Cuisson (option)
Moteurs Pompe Eau de Boisson (1 pour le meélange et

1 pour la distribution)

Moteurs

N = - -

C Matiere Plastique
uve 2 versions : 350L ou 250L

: : Matiere Plastique
Bldon d Eau 2 versions : 100L ou 50L

Bras de Gavage 2 \lersion : Parc ou Cage/Cage Collective

1.93m
Gaveuse Turbo 2000 V3
Armoire de Equipée d’'un Automate Rétro-éclairé avec Affichage
Grande Dimension de la Dose
Commande

it

Caractéristiques Electriques

380V Triphase 3P+N+T 16A Fiche Européenne

Cuisson
1.25m
220V (un adaptateur 220/380V est fourni avec la
Gavage gaveuse
Moteur Avancement
Turbo 2000 V3 24\/ Courant Continu Basse Tension
Pompe

Turbine 220V / 1.1kW
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